Nos Desserts Maison

Tiramisu a la mandarine
Tiramisu mit Mandarine
Tiramisu with tangerine

Moelleux au chocolat au cceur d’orange
Schokoladenkuchen mit Orangenfiillung
Chocolate cake with orange stuffing

Saveurs exotiques et creme de mascarpone
Exotische Friichte mit Mascarponecréme
Exotic fruits with cream of mascarpone

Tartelette a la purée de marron aromatisée au Whisky et dés de poire
Tortchen aus Kastanienpiiree mit Whisky aromatisiert und Birnenwiirfel
Tartlet with mashed chestnut flavoured with Whisky and pears dice

Parfait a la passion noyé dans sa soupe de mangue
Passionsfrucht-Eisparfait mit Mangosuppe
Passion fruit parfait in mango soup

Mille-feuilles au chocolat-Baileys et glace au coco
Schokoladen-Baileys-Blatterteig mit Kokosnusseis
Cream slice of chocolate and Baileys, served with coconut ice-cream

Strudel aux pommes et sa glace au Cognac
Apfelstrudel mit Cognaceis
Apple strudel with Cognac ice cream

Créme brQlée a la vanille de Madagascar
Creme brilée mit Vanille aus Madagascar
Creme brilée with vanilla from Madagascar

Tarte Tatin
Avec sauce vanille - mit Vanillesauce - with vanilla sauce

Avec boule de glace vanille - mit Vanilleeis - with vanilla ice cream

Tarte ou gateau du jour
Kuchen oder Torte nach Tagesangebot
Daily choice of cake and tart

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

+ Fr.

Fr.

11.—*
13.—*
13.—*
12.—*
11.—*
13.—*
10—
11—
7—
2.—
7—

* servis aux heures de repas - wahrend den Essenszeiten serviert — served during meal time

TVA 7.6% incluse / inkl. 7.6 % MwsSt



