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Menu  
 

 
Amuse bouche 

* 
Salade de cabillaud et piquillos 

vinaigrette d’agrumes et pignons de pins 
* 

Crème légère d’artichauts 
ricotta au sel fumé 

* 
Pavé de sandre rôti 

pommes grenailles à la fleur de sel 
pointes d’asperges et coquillages 

ou 
Poularde de Bresse pochée 

sauce suprême à l’huile de truffe 
mijotée de légumes d’hiver 

* 

Crémeux à l’orange 
et sa boule de glace 

*** 
 

CHF 75.--  
 

******************************************************************************* 
Ce menu est également servi le 13 février 2010 soir 

Dîner aux chandelles avec logement à l’hôtel 
Comprenant le dîner (sans boissons), la nuit en chambre double 

tout confort et buffet de petit déjeuner 
CHF 330.- pour deux personnes 

********************************************************************************* 


